
Restaurant

T O M A T E N C R E M E S U P P E
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum

/ / 7 , 90 €

H A U S G E M A C H T E  G E M Ü S E S U P P E
Gemüsesuppe nach traditioneller Art

/ / 8 , 90 €

F I S C H S U P P E  N A C H  A R T  D E S  H A U S E S
Fischsuppe mit Meeresfrüchten und geröstetem Knoblauchbrot

/ / 14 , 90 €

S U P P E N

G E M I S C H T E R  S A L A T
mit Balsamico-Dressing, dazu hausgemachtes Brot aus eigener Produktion

/ / 9 , 50 €

B R U S C H E T T A
In Butter geröstetes Weißbrot mit Kirschtomaten, feinen Zwiebeln,

frischem Basilikum und Knoblauch (4 Stück)

/ / 8 , 90 €

Z Ü R I C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S  V O M  K A L B
wahlweise mit Spätzle oder Kartoffelpüree

/ / 27 , 90 €

G E G R I L L T E S  D O R A D E N F I L E T
Mit Kirschtomaten, Knoblauch, frischen Kräutern und Chili

/ / 26 , 90 €

R I N D E R F I L E T  V O M  L A V A S T E I N - G R I L L ( 2 5 0 g )
Auf Wunsch mit Trüffelrcreme-Sauce oder Rotweinsauce

/ / 33 , 90 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L  M I T  G U R K E N S A L A T
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffel-Dippers

/ / 28 , 50 €

L A C H S F I L E T
Lachsfilet vom Lavastein-Grill

/ / 26 , 50 €

L A M M K O T E L E T T S
Lammkotelett mit Kirschtomaten, Knoblauch und Peperoncini

/ / 34 , 90 €

Z A N D E R F I L E T
Auf feiner Rote-Bete-Meerrettich-Creme

/ / 26 , 50 €

H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T
Hähnchenbrustfilet vom Lavastein-Grill

/ / 21 , 90 €

G R O S S G A R N E L E N  A U S  D E R  P F A N N E
Großfgarnelen mit Kirschtomaten, Knoblauch, Kräuter, Chili

/ / 28 , 90 €

G E B R A T E N E  K A L B S L E B E R
Gebratene Kalbsleber mit Salbeibutter

/ / 24 , 90 €

Alle Fisch- und Fleischgerichte servieren wir mit Tagesbeilage .

Von 10 bis 13 Uhr

*Jeden Tag frisch gebacken aus unserer hauseigenen Bäckerei . 
 Unsere handwerklich hergestellten Brote werden aus natürlichen Zutaten und ohne Konservierungsstoffe . 
 Alle Brote (außer Baguette) werden aus Sauerteig hergestellt. Wir lassen den Teig 42 Stunden und mehrere Etappen reifen .

Dadurch ist es uns möglich, alle Brote ohne Bach- und Konservierungsstoffe herzustellen .

S P A G H E T T I  M I T  K N O B L A U C H  &  O L I V E N Ö L  ( A U F  W U N S C H )
- frischem Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini (scharf)



- mit gebratenen Rinderfiletspitze

/ / 13 , 90 €

/ / 10 , 50 €

/ / 1 , 50 €

/ / 11 , 50 €

/ / 1 , 50 €

/ / 12 , 00 €

/ / 1 , 50 €

/ / 13 , 50 €

/ / 9 , 50 €

/ / 18 , 50 €

R Ü H R E I E R  O D E R  O M E L E T T E  N A T U R  ( B I O - E I E R )

E X T R A S

mitTomatenund Weißkäse



mit Champignons



mit Hirtenkäse und Spinat



mit geräucherter Lachs 


Butter



Marmelade



Nutella

R U C O L A S A L A T  M I T  G R A N A T A P F E L  &  P A R M E S A N
Rucola mit Granatapfel, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

/ / 16 , 90 €

V O R S P E I S E N A U S W A H L  D E S  H A U S E S
Gemischter Vorspeisenteller mit gegrilltem Gemüse, Wurst- und Käsespezialitäten

(auf  Wunsch vegetarisch)

/ / 14 , 90 €

R I N D E R C A R P A C C I O
Zart aufgeschnittenes Rindfleisch mit Champignons,

Rucola und frisch gehobeltem Parmesan

/ / 16 , 90 €

G E G R I L L T E  C A L A M A R E T T I
Gegrillte junge Tintenfische mit Knoblauch, Kirschtomaten und Chili

/ / 18 , 90 €

G E B R A T E N E  J A K O B S M U S C H E L N
Fein gebratene Jakobsmuscheln auf frischem Blattsalat

/ / 22 , 90 €

S P A G H E T T I  M I T  G A R N E L E N
Garnelen, Kirschtomaten und Zucchini, verfeinert mit Basilikumpesto

/ / 19 , 50 €

S P A G H E T T I  M I T  G A R N E L E N
Garnelen, Kirschtomaten und Zucchini, verfeinert mit Basilikumpesto

/ / 19 , 50 €

P A C C E R I  M I T  G A R N E L E N
Nudeln mit Garnelen und Zucchini in feiner Hummercreme

/ / 24 , 90 €

B A N D N U D E L N  M I T  T R Ü F F E L
Hausgemachte Bandnudeln in cremiger Trüffel-Parmesan-Sauce

/ / 22 , 90 €

B A N D N U D E L N  M I T  T R Ü F F E L
Hausgemachte Bandnudeln in cremiger Trüffel-Parmesan-Sauce

/ / 22 , 90 €

Z I E G E N K Ä S E - G N O C C H I
Gnocchi gefüllt mit Ziegenkäse auf getrüffelter Rote-Bete-Creme

/ / 18 , 50 €

R A V I O L I  M I T  R I C C O T A  &  S P I N A T
Teigtaschen gefüllt mit Riccotta-Spinat in Tomatensauce

/ / 17 , 90 €

G E B A C K E N E R  Z I E G E N K Ä S E
Gebackene Ziegenkäse mit Birnen, Feigen in Honig-Sesam-Dressing

/ / 15 , 50 €

R O T E - B E T E - T Ü R M C H E N  M I T  Z I E G E N K Ä S E
Gebackene Rote-Bete-Türmchen mit Ziegenkäse, karamellisierten Birnen,

Wallnüssen auf Portwein

/ / 14 , 90 €

S P I N A T S A L A T  M I T  A P F E L  &  H Ä H N C H E N
Spinat-Apfelsalat mit gebratenen Hähnchenstreifen, Walnüssen und Cranberrys

/ / 18 , 90 €

S A L A T E

V O R S P E I S E N

H A U S M A N N S K O S T

F I S C H

F L E I S C H

H A U P T G E R I C H T E

F R Ü H S T Ü C K

P A S T A

S C H N I T Z E L - B Ä R L I
kleines Kalb-Schnitzel mit Pommes & Ketchup

/ / 1 3 , 9 0 €

T O M A T O - Z A U B E R - N U D E L N
Makkaroni in feiner Tomatensoße

/ / 9 , 5 0 €

O L I V E N  &  B R O T
mit hausgemachtem Brot & hauseigener Sauce

/ / 5 , 9 0 €

T I R A M I S U
nach Art des Hauses

/ / 8 , 9 0 €

V A N I L L E - P A R F A I T  M I T  W A L D B E E R E N
Vanille Parfait mit frischen Waldbeeren

/ / 8 , 5 0 €

K A R A M E L L I S I E R T E  F E I G E N  M I T  V A N I L L E E I S
Karamellisierte Feigen in Orangenhaut mit Vanilleeis

/ / 9 , 5 0 €

B L A C K  M A G I C
Feiner Schokoladenkuchen mit Nussnougat, begleitet von einer Kugel Vanilleeis

/ / 7 , 9 0 €

A F F O G A T O
Ein Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

/ / 7 , 9 0 €

K A I S E R S C H M A R R N
Hausgemacht, mit Rosinen und Zwetschgen

/ / 13 , 9 0 €

S C H O K O L A D E N - T R Ü F F E L E I S
Trüffeleispralinen

/ / 6 , 9 0 €

E I S
Feinste Sorten : Vanille , Erdbeere, Schokolade Kugel

/ / 2 , 9 0 €

T A G E S K U C H E N
wechselnde Auswahl aus unserer Kuchenvitrine – fragen Sie unser Service-Team

/ / 4 , 9 0 €

Z W E I  S P I E G E L E I E R  M I T  T R Ü F F E L
Sanft gebratene Spiegeleier, vollendet mit fein gehobeltem Trüffel

/ / 14 , 50 €

K L E I N E S  F R Ü H S T Ü C K
Brötchen, Butter, Konfitüre

/ / 5 , 50 €

K L E I N E S  G E M I S C H T E S  F R Ü H S T Ü C K
Brötchen, Butter, Konfitüre, Käse, Aufschnitt

/ / 9 , 50 €

F R A N Z Ö S I S C H E S  F R Ü H S T Ü C K
Croissant, Butter, Konfitüre

/ / 5 , 90 €

G R O S S E S  F R Ü H S T Ü C K  F Ü R  Z W E I
Brotkorb, Butter, Konfitüre, Räucherlachs, Käse, Wurst, Rührei, 2 Gläser Orangensaft

/ / 29 , 90 €

H A U S G E M A C H T E  P A N C A K E S
serviert mit goldenem Ahornsirup

/ / 11 , 90 €

Z W E I  E I E R  I M  G L A S
mit Brot und Butter

/ / 5 , 90 €

G R A N O L A  M Ü S L I
Granola mit griechischem Joghurt, Blaubeeren & karamellisierten Walnüssen

/ / 4 , 90 €

K Ä S E P L A T T E
Variationen von Edelkäse, Feigensenf & frischem Obst mit Nüssen

/ / 14 , 9 0 €

N E M O ’ S  Z A N D E R - K N U S P E R L I
hausgemacht aus Zanderfilet & lecker

/ / 13 , 9 0 €

P O M M E S 
Ketchup & Mayonnaise

/ / 5 , 9 0 €

K  I  N  D E  R  M  E  N  Ü

S N A C K S

D E S S E R T S


